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rilebilirligini onemli 6lcude etkileye-
bilecegi ve bu durumun performans
kayiplarina sebep olabilecegini vurgu-
ladi. Mermer tozu partikul buyuklugi
ve maden kaynagi cozinebilirlik tize-
rine onemli etkiye sahiptir. Bu durum
aymt zamanda yemlerde kullanilan
fitaz enziminin calisma etkinligini de
onemli oOlcude degistirebilmektedir.
DuPont Hayvan Besleme birimi is or-
taklarina mermer tozu kalitesinin de-
gerlendirilmesi ile ilgili olarak analiz
hizmeti vermektedir. Bu hizmet so-
nucunda fitaz etkinliginin maksimize
edilmesi amact ile Onerilerde bulun-
maktadir.

Axtra ® PHY Fitazin Mineral Otesi Etkileri

Bitkisel hammaddelerde fosforun
depo sekli olan fitat molekiilleri
onemli anti besinsel etkilere sahip-
tir. Bu etkilerden en onemlisi ise di-
suk pH’da protein ve amino asitlere
baglanmalari, protein sindiriminde
onemli gorevi olan pepsin enziminin
aktivitesini azaltmasidir. Fitatlarin bu
anti besinsel etkisini bertaraf etmek
icin diisik pH’da yuksek hidroliz hi-
zina ulasabilen ve yuksek aktiviteye
sahip fitaz enzimine ihtiya¢c duyul-
maktadir. Prof. Dr. Peter Plumstead
Axtra® PHY ile gerceklestirdikleri
hayvan denemelerinde ileal amino
asit sindirilebilirliginin 6nemli Olcude
arttigini belirtti. Axtra® PHY'in hay-
van denemelerinde amino asit sindi-
rilebilirligine gosterdigi olumlu etkisi-

nin, In-vitro calismalarda dusuk pH’da
yuksek aktivite gostermesi ile parallel
bulgular oldugu vurgulanda.

Dr. Peter Plumstead Guney Afrika’da
yaptigt calismalar ve saha tecriibe-
lerinden bahsederken, 1500FTU/
kg Axtra Phy kullaniminin sektor ta-
rafindan kabul goren bir uygulama
oldugunu belirtti. Bu uygulamanin
kabul gormesinin nedeni olarak bu
dozdaki fitaz enziminden elde edilen
amino asit getirisinin optimum karlili-
g1 sagladigin1 soyledi. Bu uygulamada
kullanilan matriks degerleri kullanilan
dozlarda gerceklestirilen farkli ileal
amino asit sindirilebilirligi calismala-
rindan elde edilmis guvenilir veriler
oldugunu vurguladi.

Proteaz yalnizca protein sindirilebilir-
ligini mi arttirur?

Yem hammaddelerinde bulunan be-
sin maddelerinin hicbirinin birbirin-
den bagimsiz degildir. Cesitli in-vitro
calismalar proteaz enziminin, ksilanaz
enzim etkinligini arttigini gostermek-
tedir. Bu durumun sebebi olarak hiic-
re duvari unsurlari ile proteinin komp-
leks bir yap1 oldugu belirtildi. Benzer
sekilde nisasta ve protein yapilarinin-
da yemlerde kompleks yapilar halinde
bulundugu bilinmektedir. Buna bagl
olarak proteaz, proteinler ile birlikte
diger besin maddelerinin sindirimini
arttirmaktadir.

Proteazlarin, ksilanaz ve amilaz en-
zimleri ile kombine edilmesi halinde
enzimlerden elde edilen getirinin arta-
cagi tespit edilmistir. Yapilan hayvan
denemelerinde de proteaz enzimine
ek olarak ksilanaz ve amilaz enzim
kullaniminin protein sindirilebilirligi-
ni arttirdigr gozlenmistir.

Prof. Dr. Mehmet Akan konusmasinda
kanatli bagirsak mikrobiyota takibi-
nin sektorimiiz icin oldukca onemli
ekonomik etkileri olabilecegini belirt-
mistir. Ulkemiz icin 6nem arz eden
ve bagirsak sagligini tehdit eden has-
taliklardan bahsetti. Bu hastaliklardan
bazilarinin onlenememesi ve miktobi-
yotanin olumsuz etkilenmesi halinde
damizlik ve broiler surtlerde olusabile-
cek ekonomik zararlart detaylandirdi.




